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Resumo
Escreva aqui texto com até 300 palavras (em média).
Palavras-chaves: palavra 1; palavra 2; palavra 3;palavra 4; palavra 5.


O trabalho deve conter Introdução, Materiais e Métodos, Resultados e Discussões, Conclusões, Agradecimentos (opcional) e Referências.
1. Introdução
Texto introdutório particularidades técnicas atuais e esperadas a serem realizadas no trabalho.
2. Título inicial do desenvolvimento
Estado da arte, com os objetivos do trabalho e desafios (foco, meta).
3. Título com desenvolvimento complementar ao 2
Texto [12]
[image: image4.png]



	Figura1: Texto referente a figura. Referenciar igual ao texto


É fundamental uma barra indicativa de tamanho nas fotos se necessário. As legendas de figuras e tabelas devem seguir o seguinte padrão: texto no formato New Times Roman, tamanho 10, justificado e respeitando as margens laterais da imagem. Deve ter um espaço vazio entre a legenda e a figura.
 As tabelas devem ter linhas com tamanho de 0,8 cm, e seus dados devem estar centralizados e suas linhas laterais devem estar ocultas.
	Tabela 1: Texto definindo a tabela. Referenciar igual ao texto


	Tema 1
	Tema 2
	Percentual (%)

	Primeiro
	Primeiro
	1

	Segundo
	Segundo
	10

	Terceiro
	Terceiro
	100


4. Título com desenvolvimento complementar ao 3
Texto.
5. Conclusão

A conclusão deve ser dentro de um nível acadêmico e com conclusões tendo como base o trabalho realizado, chamando a atenção também para pontos não óbvios. Por fim, a conclusão deste artigo tem o objetivo de apresentar uma visão inovadora, de novas oportunidades e de fortalecimento da balança comercial brasileira (pode ser uma ideia, tanto dentro do tangível, quanto do intangível). Em outras palavras, é muito importante destacar o caráter inovador ou da importância da abertura do debate sobre o tema proporcionado pelo trabalho. Se o estudo possibilita o desenvolvimento de soluções para a sociedade brasileira, como por exemplo, de uma vacina ou um novo tipo de protetor contra mosquitos transmissores de doenças (apenas dois exemplos hipotéticos), é na conclusão o momento de registrar a visão dos autores, destacando porque foi realizado o estudo. Todas as conclusões são lidas por uma Central de Inteligência da Associação Nacional Hestia, e estratégias de apoio aos Pesquisadores são avaliadas, sejam da possibilidade de valorização do(s) nome(s) do(s) Pesquisador(es), até mesmo serem convidados para desenvolvimentos financiados com recursos captados pela Hestia.
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